
Le chef cuistot du Sanglier des Ardennes propose aux différentes

équipes de s’affronter dans la réalisation d’un plat

gastronomique, avec ses conseils.

Ses atouts :

Dans une hostellerie réputée,

Dégustation de produits de terroir,

Élaboration d'un plat à partir de produits locaux !

Le Chef du Sanglier des Ardennes propose de réaliser par équipe

une recette au moyen de produits durbuysiens. Les équipes

entrent dans une compétition motivante et originale. 

Les cuistots en herbe dégustent ensuite les plats préparés.

L’activité dure entre 1 heure et 1 heure et demie, pour 5 à 25

personnes. Elle est disponible en français, anglais et néerlandais.

Durbuy - 6940

Téléphone de contact : +32 86 21 32

62

Téléphone de réservation: +32 86 21

32 62

http://www.sanglier-des-ardennes.be
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 Incentive culinaire au «Sanglier des Ardennes»,

hôtel-restaurant à Durbuy
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